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kommun SKRIVELSE Dnr 2017-1233

Scanomat Partner Sydost AB
Irené Andersson
Bjoérmhovdagatan 7

386 35 FARJESTADEN

Kaffebilen — Kontrollrapport Livsmedel

Typ av kontroll: <] Inspektion [ ] Revision
Foranmild [ ] Oanméld [_] Uppfoljning

Datum for kontrollen: 2017-10-27, 2017-11-17
Administrativa uppgifter

Verksamhetsnamn: Kaffebilen

Org.nr: 16556355-3766

Adress: Bjornhovdagatan 7 Postort: 386 35 FARJESTADEN
Besoksadress: Bjérnhovdagatan 7

Fastighetsbeteckning: Bjornhovda 4:39

Objektld: 8690

Typ av verksamhet: Aterforsiljare av kaffemaskiner och dess tillbehér

Kontrollpunkter

@
>
!
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1. Infrastruktur: lokaler och utrustning, dven fordon

2. Révaror och forpackningsmaterial
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3. Sdker hantering: lagring och transport

X

4. Hantering och forvaring av avfall

5. Skadedjursbekémpning

6. Rengoring och desinfektion

X X X

7. Vattenkvalité

X

8. Temperatur

X

9. Personlig hygien

Adress Telefon E-post Hemsida Orgnr Konto
Mérbyldnga kommun 0485-470 00 (vx) miljobygg@morbylanga.se www.morbylanga.se 212000-0704 Bg 991-1876
386 80 Mdrbylinga

Besdksadress: Trollhittevigen 4
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10. Utbildning X |0 (O
11. HACCP-baserade forfaranden X 1] []
12. Information (Mérkning) X (O |
13. Sparbarhet X O O
14. Mikrobiologiska kriterier [] []
15. Ovrigt X L]

UA = utan avvikelse, A = avvikelse, EK = ej kontrollerat

Kommentarer till kontrollpunkter/Tidsplan for atgarder

Sammanfattning

< Inga noterade avvikelser vid kontrollen

[ ] Avvikelser beddms som mindre allvarliga och bér dtgirdas omgéende. Kon-

troll kommer att ske vid nédsta planerade inspektion.

[ ] Avvikelser bedéms som allvarliga och foranleder tgirder och uppfoljande

kontroll

2(5)



Morbylinga 3(5)

kommun

Information

All extra kontroll debiteras med av kommunen faststilld timtaxa, i nuldget
1012 kr per pabdrjad handldggningstimme.

Foretaget dr skyldigt att folja livsmedelslagstifiningen och de foreskrifter som
har meddelats med stod av EG-forordningar. Av detta foljer att foretaget bor
atgirda avvikelserna enligt tidsplan som angetts i kontrollrapporten.

Kontroll gérs med stdd av férordningarna (EG) 178/2002, 882/2004, 852/2004,
853/2004 och LIVSFS 2005:20. Det kan dven forekomma avvikelser som inte
noteras vid kontrollen. Dessa kan dock tas upp i samband med kommande kon-
troller.

Fo6r kontrollmyndigheten,
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Anna Hagberg

Milj6- och hélsoskyddsinspektor
Tel: 0485-470 67

E-post: miljobygg@morbylanga.se



Forklaring till kontrollpunkter:

Fl.l: Rutiner ska finnas for underhall, utformning av lokaler, inredning, utrustning, fordon och containrar samt fléden siikerstéller

att livsmedel inte fSrorenas, s4 att de blir hilsofarliga eller otjinliga eller pa annat sétt strider mot livsmedelslagstifningens krav.

2.1: Rutiner for mottagning ska sikerstilla att rivaror, ingredienser och material inte medfor att slutprodukten blir hilsofarlig eller

otjinlig. Kontrollera att forpackningsmaterial som anvénds #r limpligt att komma i kontakt med livsmedel och inte utgdr en killa

for kontaminering

3.1: Andamélsenliga rutiner som férhindrar mikrobiologisk korskontamination mellan t.ex. kottrdvara som kan innehdlla patogena

baktgrier och firdig virmebehandlad produkt ska finnas.

3.2: Andamalsenliga rutiner for att forhindra korskontamination mellan allergena ravaror och Gvriga rivaror ska finnas.

3.3: Rutiner ska finnas fér hantering, lagring och transport av ravaror, forpackningsmaterial. Slutprodukt ska skyddas mot konta-

minering.

4.1: Rutiner for avfallshantering ska sikerstilla att livsmedel inte blir hilsofarliga eller otjénliga och uppfyller lagstiftningens

krav.

5.1: Rutiner for skadedjursbekimpning ska sikerstilla ait livsmedel inte fororenas, sd att de blir hilsofarliga eller otjéinliga eller

pa annat sitt strider mot lagstifiningens krav.

6.1: Andamélsenliga rutiner for rengéring och desinfektion av ytor som kommer i direkt kontakt med livsmedel, inklusive ravaror

ska finnas.

6.2: Rutiner for rengdring av lokaler, inredning, utrustning, fordon och containrar ska sikerstilla att livsmedel inte fororenas, sé

att de blir hilsofarliga eller otjénliga eller p4 annat séitt strider mot lagstifmingens krav.

7.1: Rutiner ska sikerstilla kvaliteten p4 det vatten som anviinds, sé att livsmedel inte blir hilsofarliga eller otjénliga eller pa

annat sétt strider mot lagstiftningens krav.

8.1: Varmhallna livsmedel ska forvaras vid tillriickligt hog temperatur, dér patogena mikroorganismer inte kan véxa till och/eller

bilda toxiner.

8.2: Kalla livsmedel ska forvaras vid tillrickligt 14g temperatur, dér patogena mikroorganismer inte kan véxa till och/eller bilda

toxiner.

8.3: Rutiner for temperaturkontroll ska sikerstilla att livsmedel inte forvaras eller lagerhélls, sa att de blir hélsofarliga eller otjin-

liga eller pA annat sétt strider mot lagstifiningens krav.

9.1: Det ska finnas ett fullt utrustade och funktionella handtvéttsstill dar det behdvs.

9.2: Andamdlsenlig rutin ska finnas for att férhindra att smitta éverfors fran personer till livsmedel.

[

9.3: Rutiner for personlig hygien som sikerstiller att livsmedel inte blir hilsofarliga eller otjinliga ska finnas.
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10.1: Rutiner for Gvervakning, instruktion och utbildning av personal som sikerstiller att livsmedel inte blir hilsofarliga eller

Ol

otjinliga eller pd annat sitt strider mot livsmedelslagstifiningens krav, t.ex. redlighet ska finnas,

11.1: Mikrobiologiska faror ska ingd i faroanalysen.

11.2: Allergena faror ska ingé i faroanalysen.

11.3: Ovriga faror, d.v.s. fysikaliska och kemiska faror, ska inga i faroanalysen.

| O Ol O

11.4: Andamdlsenlig rutin ska finnas for dvervakning av virmebehandlingsprocessen om denna ér ett kritiskt avdédningssteg for

mikroorganismer.

11.5: Andamalsenlig rutin ska finnas for vervakning av nedkylning nir snabb nedkylning ér kritiskt eller viktigt for att forhindra

O

tillvixt av patogena mikroorganismer och/eller toxinbildning.

11.6: Om ndgon Gvrig kritisk styrpunkt (CCP) har identifierats, ska gransviirden finnas och att rutinerna for évervakning och D

korrigerande atgiird 4r indamalsenliga.

11.7: Andaméilsenlig rutin for verifiering och (validering) ska finnas. D

12.1: Miérkningsuppgifter som krévs enligt lagstifiningen och som gor att konsumenten kan géra ett medvetet val ska finnas. D

Detta giller alla forekommande mérkningsregler, inte bara LIVSFS 20144,

12.2: Mirkningsuppgifterna far inte framstéllas pa ett siitt som kan vara vilseledande for konsumenten. B

12.3: Réttvisande mérkningsuppgifter, t.ex. ingrediensforteckning ink], allergener, hallbarhet, bruksanvisning och forvaringsan- D

visning ska finnas pa forpackade livsmedel.

12.4: Dokumentation som styrker mirkningsuppgifterna, t.ex. ingrediensforteckning (receptur, handelsdokument) eller nirings- [:l

virdesdeklaration (analysresultat) pa forpackade livsmedel ska finnas.

13.1: Andamalsenliga rutiner for Aterkallande av felaktiga produkter ska finnas. D

13.2: Livsmedelsforetagaren ska kénna till varifran inkommande révaror, produkter och forpackningsmaterial kommer, d.v.s. ett I_—_I

steg bakdt. Livsmedelsforetagaren ska kénna till vem produkter har levererats, d.v.s. ett steg framat

14.1: Livsmedelsforetagaren ska uppfylla kraven i forordning (EG) nr 2073/2005. D

15.1, Gvriga krav: Uppgifterna i myndighetens register dver registrerade och godkinda anliggningar ska vara korrekta, bl.a.
uppgifterna om livsmedelsforetagare, organisationsnummer, verksamhetens art och omfattning. For vissa typer av verksamheter I:l
kan det finnas ytterligare krav/mal i lagstifiningen som ska uppfyllas. Det kan t.ex. vara krav vid import och export, renhetskrite-

rier vid tillverkning av tillsatser och sirskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung .







