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Venezia I dryckesval:
Kaffe - Espresso – Café latte - Cappuccino – Americano- Macchiato-Special –           
Varm choklad-Chokomilk – Espreschoc- Mjölk – Tevatten

Venezia I är Scanomats mest avancerade kaffemaskin för hela bönor och är stjärnan i 
vår nya exklusiva Venezialinje. Den 10 gradiga lutningen är Venezialinjens kännetecken 
och gör att maskinen sticker ut från mängden. Venezia I är en modern och professionell 
hybridmaskin som automatiskt serverar allt från en färskmald espresso till en kanna  
instantkaffe.

Valet är ditt! En eller två kvarnar, färskmjölk eller torrmjölk, choklad eller instantkaffe eller 
varför inte allt på en gång. Vad som gör Venezia I unik är dess avancerade bryggteknik 
och oändliga inställningsmöjligheter såsom t.ex. temperatur, malningsgrad,
extraktionstid och även tampertryck (0-30 kg). 

Venezia I är som samtliga Scanomats kaffemaskiner användarvänlig och kräver endast  
5 minuters dagligt underhåll.

Venezia I passar perfekt för medelstora verksamheter där smak, design och funktion står 
i fokus. 

Venezia I

Behållare bönor 2 000 g/ 2 x 1 000 g

Behållare instant 3 250 g

Separat tevatten Ja

Bryggtid instant 5 sek

Bryggtid hela bönor 20 sek.

“Clean” funktion Ja

Vattentank 5 l.

Jordad el 230 / 400V

Effekt 2 300 – 6 900 Watt

Mått i cm H. 67 - B. 44 - D. 61

Färsk mjölk Tillval

Kylt vatten Tillval

Energibesparing
Venezia I kan programmeras att gå i standbyläge, 
7 watt, efter önskad tid.


